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WELCOME DRINK
Prosecco to start the night..
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AMUSE BOUCHE

Surprise Surprise
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ANANAS CARPACCIO

| -_“.'avec fromage de chevre caramélisé ou crevettes Black tiger, a
ST mousse d'avocat et pignons de pin >
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© RAVIOLIS DE TRUFFES BLANCHES R Y

sauce champagne I <. 4
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SORBET MAISON A LA POMME o A S

avec calvados L S e

FILET DE BOEUF
sur lit de rucola avec tomates cerise, PRGNS 2
parmesan, balsamique et pommes dauphine A

ou EER

BLACK NOODLES PLANTED CHICKEN R

avec légumes de couleur et noix de cajou SIS g e

e TRIOLOGIE DE DESSERTS

¢~ tiramisu a l'orange, mousse au chocolat et panna cotta
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m de nous informer-d'une quelconque mtc:lerance ou allergle lors - de votre
t.u::n Le SOir cje ¥ st Sylvestre i | sera ter tard pDur faire des chang.ementsr |




